Mittag Nach- Abend Vegetarisch
Mend | vegetarisch mittag Abendessen
Mo
Jagerrahm- Griinkern- Obst 9 Waurst- und | Kase-
braten mit bratlinge mit Kaseauf- aufschnitt
Kartoffelknodel | Kartoffelknodel SRCOhh”k'gsT't rF?cI)thkost
N . , ,
und Gemuse™~® | und Gemuse Butter und | Butter und
Schokopudding | Schokopudding E:BO,:,C,D,E Ectr,g,g,c,o,E
7D 7D
Di o
lgﬁtﬂlumng Tortellini mit Bratwurst | Veg. Wurst
Ricotta/Spinat- Ricotta/Spinat- mit mit
Fllung, Fullung, Brotchen | Laugen-
TomatensoRe Tomatensol3e und Senf Brotchen
und Salat und Salat 1L346AFE und suiRem
Senf
Obstsalat 7 Obstsalat 7 L346AFE
Mi
Gemiusebrihe Gemusebrihe Schinken | Essen Essen
mit Fladle PF mit Fladle PF hoérnchen | nach nach
3,4,6,A.C,D Bedarf Bedarf
Apfel-Crumble Apfel-Crumble mit
mit Vanillesol3e VanillesoRRe
1,7,ADF 1,7,AD,F
Do [ Nussige Pute in S i &
Rahmsof3e mit Kichererbsen in Tortilla mit | Tortillamit | . \\
Reis und Rahm mit Reis Krauter- Krauter- N
lK?ZOYtE\egialat und kase und | kase und
SBBREE | Karottensalat Rohkost '
Wackelpudding mit | 1247AD, 1,4,AD
Schlagschaum "P | wackelpudding mit
Schlaaschaum
Fr Zusatz- Allergene
Kartoffelgulasch | Kartoffelgulasch | stoffe B PO
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1-Konservierungs-
stoffe
2-Farbstoffe
3-Geschmacks-
verstarker
4-Antioxidations-
mittel
5-geschwefelt
6-Phosphat
7-StBungsmittel
8-Aspartam
9-gewachst

C-Sellerie

nach

v
D-Milcherzeugnisse / p
E-Sojaerzeugnisse §4 Wi
F-Eier Bedarf Ll e,
G-Sesam (Elternsamstaqg) |
H-Erdnuisse g
I-Senf
J-Krebstiere
K-Weichtiere
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Mittag Nach- Abend Vegetarisch
Mend | vegetarisch mittag Abendessen
Mo Gemiise- )
Cevapcici mit Nuggets mit Obst ® V\(_urst- und | Kase- '
Ajvar, Reis und | Reis und Kase- _ au_fschnltt
Weiior. | Weitkoh.
Eﬂ‘m‘?}“d'sa'at EL‘c’EErPF?nd-Salat Rohkost, Butter und
. . B B
Joghurt mit Joghurt mit B:Jct)tter und 3,‘{,2tA,C,D,E
Honig ", Honig ":P, 3,4,6,ACD,E
Di
Fischstabchen | Blumenkohlim Nudelsalat | Nudelsalat
mit Backteig mit und Brot und Brot
Kartoffelsalat Kartoffelsalat 136AD 136AD
und Remoulade | und Remoulade
1,2,4,A,D 1,2,4,A,D
Obst ° Obst °
Mi
Rahmpilze mit Rahmpilze mit Marmor- | Essen
Knodel und Knodel und kuchen nach
Gurkensalat Gurkensalat Bedarf
2,4,AD, 2,4,A,D,|
Dessert 7.0 Dessert 7.D
Do Spiralnudeln mit | Spiralnudeln mit £
bunter soRRe bunter solRe ssEn
(Kurkumasof3e) | (Kurkumasolie) Bag ;
und Salat 124AF | und Salat 124Af edar
Milchreisdessert | Milchreisdessert
Fr Zusatz- AII_erqene
Schupfnudel- Schupfnudel- stoffe Bnisse
pfanne mit Salat | pfanne ot | hrzeugrisse
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2-Farbstoffe
3-Geschmacks-
verstarker
4-Antioxidations-
mittel
5-geschwefelt
6-Phosphat
7-StBungsmittel
8-Aspartam
9-gewachst

E-Sojaerzeugnisse
F-Eier

G-Sesam
H-Erdnisse

I-Senf
J-Krebstiere
K-Weichtiere
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